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							Restaurantes							

								
								Próxima apertura


							
							
A
	A Coruña
	Algeciras
	Alicante 3 Alicante


    Alicante – Alfonso X
	    C/ Alfonso X el sabio nº 7, Local, Edificio Suiters
  
		    965555490
				alicante.alfonso10@lamafia.es
	

    Alicante CC Gran Vía
	    Calle José García Sellés, 2
  
		    96 525 12 33
				alicante.ccgranvia@lamafia.es
	

    Alicante – Playa San Juan
	    Avda. del Locutor Vicente Hipólito, 8
  
		    965 26 76 11
				alicante.sanjuan@lamafia.es
	



	Andorra
	Antequera


B
	Badajoz
	Benalmádena
	Burgos


C
	Cáceres
	Cádiz 2 Cádiz


    Cádiz Centro
	    Plaza San Agustín n°2 , Cádiz 11005
  
		    95 623 46 64
				cadiz@lamafia.es
	

    Cádiz – Playa Victoria
	    Paseo Marítimo 4 A
  
		    856 245 102
				cadiz.playa@lamafia.es
	



	Calahorra
	Chiclana
	Ciudad Real
	Colmenar Viejo
	Córdoba


E
	El Puerto de Santa María


G
	Gijón
	Girona
	Gran Canaria
	Granada 2 Granada


    Granada Forum
	    C. José Luis Pérez Pujadas, 9
  
		    958 17 97 10
				granada.forum@lamafia.es
	

    Granada – Trajano
	    C/ Trajano, 4
  
		    958 25 48 68
				granada@lamafia.es
	



	Guadalajara


H
	Huelva


I
	Irún


J
	Jaén
	Jerez


L
	Lorca
	Lucena


M
	Madrid 6 Madrid


    Madrid – Azca
	    Pl. de Manuel Gómez-Moreno s/n
  
		    606 456 583
				madrid.azca@lamafia.es
	

    Madrid – Colón
	    C/ Goya, 5 (Pza. Colón)
  
		    91 811 97 26
				madrid.colon@lamafia.es
	

    Madrid – Gran Vía
	    Calle Gran Vía, 43
  
		    911 040 065
				madrid.granvia@lamafia.es
	

    Madrid Las Tablas
	    C. San Juan de Ortega, 30
  
		    910528464
				madrid.lastablas@lamafia.es
	

    Madrid – Paseo de la Castellana
	    Pº de la Castellana, 257 (Bajos interiores Edificio Alstom y Aresbank)
  
		    91 733 76 95
				madrid.castellana@lamafia.es
	

    Madrid – Valdebebas
	    C/ Estanislao Perez Pita, 25
  
		    91 146 49 92
				madrid.valdebebas@lamafia.es
	



	Málaga 3 Málaga


    Málaga
	    C/ Compañía, 5 (Junto Pza. Constitución)
  
		    952 216 861
				malaga.constitucion@lamafia.es
	

    Málaga – Pacífico
	    Calle Pacífico nº5 local 4
  
		    623 290 180
				malaga.pacifico@lamafia.es
	

    Malaga – Teatinos
	    Bulevar Louis Pasteur, 18
  
		    951960747
				malaga.teatinos@lamafia.es
	



	Mataró
	Mérida
	Murcia


O
	Orihuela 2 Orihuela


    Orihuela Cabo Roig
	    Calle Cielo, nº 14
  
		    865 660 481
				orihuela@lamafia.es
	

    Orihuela Playa Flamenca
	    C/ Santa Alodia, 2, Local 25-26
  
		    698 978 613
				orihuela.playaflamenca@lamafia.es
	



	Oviedo


P
	Pamplona
	Plasencia
	Ponferrada
	Puertollano



S
	Salamanca
	Santa Cruz de Tenerife
	Sevilla 3 Sevilla


    Sevilla – Nervión
	    C/ Luis de Morales 2 (Bajos Hotel Meliá Lebreros)
  
		    954 57 22 47
				sevilla.nervion@lamafia.es
	

    Sevilla – Plaza del Duque
	    Plaza Duque de la Victoria, 11
  
		    954 56 47 29
				sevilla@lamafia.es
	

    Sevilla – Tomares
	    Glorieta Fernando Quiñones - Edificio Centris, Local 1
  
		    954 15 12 50
				tomares@lamafia.es
	





T
	Toledo


V
	Valencia 3 Valencia


    Valencia – Av. Francia
	    Av. Francia, 17
  
		    963 30 11 37
				valencia@lamafia.es
	

    Valencia – Correos
	    C/ Correos, Nº 12
  
		    960 04 19 82
				valencia.centro@lamafia.es
	

    Valencia – La Eliana
	    Avenida Camp del Turia, 76
  
		    963683988
				valencia.laeliana@lamafia.es
	



	Valladolid
	Vic
	Vigo
	Vitoria


Z
	Zamora
	Zaragoza 2 Zaragoza


    Zaragoza – Actur
	    c/ Pablo Casals, 2
  
		    976 73 05 55
				actur@lamafia.es
	

    Zaragoza Plaza Aragón
	    Plaza Aragón, nº 3
  
		    976 22 79 15
				zaragoza.centro@lamafia.es
	





							

							
					

				

			



				
					
						
					
				

			
		
		
		
Platos de cocina de autor: los Top Originale
			
 
			
		


	
	La Mafia > Platos de cocina de autor: los...
		

	
			
	
				
						
						
					
			
						
				
							En el #PiacereOriginale hemos reservado un espacio muy especial para nuestros platos más TOP, aquellos donde la cocina de autor de La Mafia se hace más visible. Platos desarrollados por nuestros chefs que no podrás degustar en otro sitio.
Estas recetas son elaboradas con materias primas de altísima calidad que fusionan aroma, sabor y textura para transmitirnos increíbles sensaciones en el paladar. Gastronomía mediterránea donde la creatividad, la experiencia y el ingenio se fusionan en una combinación inigualable.
						

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			ESTOS SON NUESTROS PLATOS DE COCINA FUSIÓN MEDITERRÁNEA: LOS TOP ORIGINALE

		

				

				
				
							¿Todavía no conoces estos platos de cocina fusión de La Mafia? Descubre los Top Originale y déjate seducir por la cocina fusión mediterránea en nuestros locales.
Estos son nuestros platos de autor al alcance de todos:
						

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Bogavante parrilla con tagliatelle nero
		

				

				
				
							Con aceite macerado picante, gambones, caldo de pescado, daditos de tomate, pimentón picante y albahaca fresca.
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			Rotondi di cioccolato relleno de rabo de toro
		

				

				
				
							Pasta rellena de rabo de toro y carrillera con salsa toffee de carne sobre parmentier de patata.
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			Cuadrati de scamorza, higo y nduja con pesto de rúcula
		

				

				
				
							Pasta rellena de Scamorza (queso ahumado), higos y Nduja (crema de chorizo picante), Grana Padano D.O.P. y salsa pesto de rúcula con polvo de tomate.
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			Óvalo de brandada de bacalao con caponata y romesco
		

				

				
				
							Pasta rellena de brandada de bacalao, caponata siciliana y salsa romesco.
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			Giganti de cordero lechal en salsa de Pedro Ximénez y foie
		

				

				
				
							Pasta rellena de cordero lechal al aroma de tomillo limón con salsa de setas, crema de leche, Pedro Ximenez y foie.
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			Grandi cappelli de pollo de corral y ciruela en salsa del chef con gambón
		

				

				
				
							Pasta rellena de pollo de corral con ciruelas y foie en salsa de fondo pescador, tomate, salsa romesco, crema de leche y gambones.
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			Caramelos de morcilla
		

				

				
				
							Caramelos de morcilla, piquillo y Pedro Ximénez con salsa mandorle y foie.
						

				

				
				
													[image: ]													

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Mafaldi con ragout de carrillera y melosa
		

				

				
				
							Pasta mafaldi, carrillera y melosa de vacuno, vino, salsa de tomate, Grana Padano D.O.P. y micro brotes de ensalada.
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			Lumaconi con salsa arrabbiata affumicata y salsa de naranja con mostaza
		

				

				
				
							Pasta lumaconi, ragout de nuestra boloñesa casera, chorizo ahumado picante y salsa de naranja con mostaza.
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			Risotto con ragout al vermut rosso
		

				

				
				
							Con aceite macerado picante, ragout de carrillera y melosa, vermut rosso, setas, Grana Padano D.O.P. y chips de espinacas.
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			Risotto de nduja y burrata italiana 
		

				

				
				
							Arroz carnaroli, burrata, panceta italiana, setas, salsa de tomate, nduja (crema italiana de chorizo picante), Grana Padano D.O.P. y hojas de rúcula. (ideal para compartir 2 personas).
						

				

				
				
													[image: ]													

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			¿QUÉ ES LA COCINA DE AUTOR?

		

				

				
				
							Si te preguntas qué significa la cocina de autor, explicar que este tipo de cocina creativa está basada en el conocimiento y la inventiva del propio chef. En otras palabras: se trata de creaciones genuinas donde se muestra el estilo personal del cocinero, así como la innovación en las técnicas culinarias.
La combinación de colores, texturas y, por supuesto, sabores hacen de la cocina de autor todo un sello de identidad para el chef o el restaurante, en cuestión.
						

				

				
				
			¿QUÉ SON LOS PLATOS DE COCINA DE AUTOR?

		

				

				
				
							Los platos de cocina de autor marcan tendencia. Una nueva cocina con recetas atrevidas, minimalistas y sorprendentes, considerada una manifestación artística. Sin duda, la cocina de autor es todo un arte y sus platos, un lienzo donde desarrollar toda la obra.
Los platos de autor son el resultado de distintos procesos, utensilios y productos. En este caso, productos italianos que utilizamos en la elaboración de los Top Originale de La Mafia.
						

				

				
				
			¿QUÉ ES LA COCINA FUSIÓN?

		

				

				
				
							La cocina fusión no es igual que la cocina creativa o de autor. Como su propio nombre indica, este tipo de cocina es fruto de la mezcla de diferentes recetas procedentes de distintos países. 
Así, el origen de la cocina fusión se remonta a los restaurantes de los años 60-70 en Estados Unidos; país de emigrantes y con una rica herencia multicultural.
En la actualidad, la cocina fusión es una de las más populares y apreciadas. Disfrutar de lo bueno de cada tierra, en un mismo bocado. En La Mafia vas a descubrir una amplia variedad de platos típicos italianos fusionados con innovadoras recetas mediterráneas. Y nuestros Top Originale son un buen ejemplo de ello.
						

				

				
				
			UTILIZAMOS LOS MEJORES PRODUCTOS, PROPIOS DE LA GASTRONOMÍA MEDITERRÁNEA
		

				

				
				
							En La Mafia somos tu restaurante de cocina de autor y cocina fusión italo-mediterránea. Contamos con obrador propio para la creación de todos nuestros platos de gran calidad entre los que siempre están presentes los productos D.O.P italiana e I.G.P, incluidos los Top Originale. 
Porque solo queremos ofrecerte lo mejor, de ahí nuestro fiel compromiso en brindarte productos de calidad, elaborados por nosotros mismos y con un origen italiano.
Te invitamos a explorar nuestra carta, donde descubrirás todos nuestras especialidades y platos italiano-mediterráneos.
						

				

				
				
			DISFRUTA DE LA MEJOR COCINA FUSIÓN MEDITERRÁNEA EN LOS RESTAURANTES LA MAFIA

		

				

				
				
							¡Los Top Originale están esperándote! Platos originales con los que poder disfrutar del #PiacereOriginale de La Mafia. Una muestra de cocina de autor, a través de estos platos basados en la gastronomía italo-mediterránea elaborados por nuestros chefs.
Por otro lado, si buscas disfrutar de una cocina más basada en la gastronomía italiana original, no dudes en probar los Top Tradizionale. Una reinvención de los platos típicos italianos que no te dejarán indiferente.
Prueba ya los Top Originale de La Mafia y, simplemente, deléitate de la innovación y la calidad de nuestra marca. Disfruta de una experiencia única en nuestros restaurantes de cocina de autor y ten otro motivo por el que seguir visitándonos.
						

				

					

		

					

		
				

			



	

	



		
	
		
						
				
				ABRE TU FRANQUICIA			
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