
PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas)

Bari

28€

*MENÚ COMPLETO PARA COMPARTIR

APERITIVO
APERITIVO DI SALSA POMODORO CON REGAÑAS AL ROMERO

A COMPARTIR
STICKS DE FOCACCIA POMODORINI 

con salsa pesto de rúcula.

INSALATA FRESCA AFFUMICATA
Rúcula, speck, dados de scamorza (queso ahumado italiano), gajos de melocotón, tomate 

reposado, lascas de Grana Padano D.O.P. y vinagreta de frutos secos con Módena miel.

CARAMELOS DE MORCILLA CON SALSA MANDORLE Y FOIE
Rellenos de morcilla, piquillo y Pedro Ximénez.

RISOTTO GORGONZOLA
Con queso gorgonzola D.O.P., almendra laminada, pera confitada, queso emmental y 

panceta crujiente.

PIZZA TARTUFATA
Crema de trufa, mozzarella, bacon, champiñón, cebolla roja, Grana Padano, yema de 

huevo, rúcula y aceite de trufa blanca.

POSTRE A COMPARTIR
SURTIDO DE POSTRES

PAN RÚSTICO INDIVIDUAL

2 Botellas de lambrusco, Clericcucio tinto o Clericcucio  blanco
o

2 Bebidas por persona (cerveza, agua mineral o refresco) 

PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas)



PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas) 28€

PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas)

Positano
*MENÚ COMPLETO PARA COMPARTIR

APERITIVO
APERITIVO DI SALSA POMODORO CON REGAÑAS AL ROMERO

A COMPARTIR
SARDINE MARINATE SOBRE FOCACCIA POMODORO Y VINAGRETA 

DE FRUTOS SECOS 

INSALATA CÉSAR ROMANA
Lechuga romana, pollo braseado, bacon, emmental rallado, pecorino D.O.P., tomate 

reposado y nuestra salsa César.

BRICIOLE TRUFADO CON HUEVOS A BAJA TEMPERATURA Y TORREZNO DE SORIA
Migas de hogaza trufadas con setas, huevos a baja temperatura, torrezno de Soria y 

parmentier de patata.

SORRENTINO DE PATO Y FOIE
Con salsa de setas, salchicha italiana y reducción de Pedro Ximénez.

PIZZA VENECIANA
Tomate pelati bio, mozzarella, gorgonzola, emmental, tomate reposado, pollo 

braseado, cebolla caramelizada y nueces.

POSTRE A COMPARTIR
SURTIDO DE POSTRES

PAN RÚSTICO INDIVIDUAL

2 Botellas de lambrusco, Clericcucio tinto o Clericcucio  blanco
o

2 Bebidas por persona (cerveza, agua mineral o refresco) 



PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas)

Bérgamo

32€

APERITIVO
APERITIVO DI SALSA POMODORO CON REGAÑAS AL ROMERO

A COMPARTIR
CARPACCIO DE BUEY CON GRANA PADANO D.O.P. Y ALCAPARRAS

Con aceite oliva virgen extra, alcaparras, queso grana padano D.O acompañado de 
nuestra focaccia al pimentón.

INSALATA DI VENTRESCA
Sobre caponata siciliana, berenjena aliñada I.G.P. Almagro, alcaparras, polvo de 

tomate y croccante de corteza.

HUEVOS ROTOS CON JAMÓN IBÉRICO 100% BELLOTA
Queso provolone fundido, tomate en dados y patata natural frita.

PRINCIPAL A ELEGIR
PIZZA TARTUFATA

Crema de trufa, mozzarella, bacon, champiñón, cebolla roja, Grana Padano, yema, 
rúcula y aceite de trufa blanca.

CANNELLONI CON OSSOBUCO
Ragout de ossobuco, bechamel, emmental y aceite de trufa blanca.

MEDALLONES DE SOLOMILLO CON BACON Y PEDRO XIMÉNEZ
Cebolla caramelizada, reducción de Pedro Ximénez y su guarnición de patata 

asada y tomate con Grana Padano.

POSTRE A COMPARTIR
SURTIDO DE POSTRES

PAN RÚSTICO INDIVIDUAL

2 Botellas de lambrusco, Clericcucio tinto o Clericcucio  blanco
o

2 Bebidas por persona (cerveza, agua mineral o refresco) 

PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas)



PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas)

Cinque Terre

34€

APERITIVO
APERITIVO DI SALSA POMODORO CON REGAÑAS AL ROMERO

A COMPARTIR
SARDINE MARINATE SOBRE FOCACCIA POMODORO Y VINAGRETA 

DE FRUTOS SECOS

INSALATA FRESCA AFFUMICATA
Rúcula, speck, dados de scamorza (queso ahumado italiano), gajos de melocotón, tomate 

reposado, lascas de Grana Padano D.O.P. y vinagreta de frutos secos con Módena miel.

RISOTTO BOLETUS 
Con virutas de foie fresco y ralladura de trufa negra.

PRINCIPAL A ELEGIR
MAFALDI CON RAGOUT DE CARRILLERA Y MELOSA

Pasta mafaldi, carrillera y melosa de vacuno, vino, salsa de tomate, Grana Padano D.O.P. y 
micro brotes de ensalada.

ÓVALO DE BRANDADA DE BACALAO CON CAPONATA Y ROMESCO
Pasta rellena de brandada de bacalao, caponata siciliana y salsa romesco.

MEDALLONES DE SOLOMILLO CON BACON Y PEDRO XIMÉNEZ
Con cebolla caramelizada, reducción de Pedro Ximénez y su guarnición de patata asada 

y tomate con Grana Padano.

PIZZA VENTRESCA DI TONO
Con tomate pelati bio, mozarella, alcaparras, aceitunas, rúcula y orégano.

POSTRE A COMPARTIR
SURTIDO DE POSTRES

PAN RÚSTICO INDIVIDUAL

2 Botellas de lambrusco, Clericcucio tinto o Clericcucio  blanco
o

2 Bebidas por persona (cerveza, agua mineral o refresco) 

PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas)



PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas)

P ienza

36€

APERITIVO
APERITIVO DI SALSA POMODORO CON REGAÑAS AL ROMERO

A COMPARTIR
CARPACCIO DE PRESA IBÉRICA CON VIRUTAS DE FOIE

Con Grana Padano, virutas de foie, aderezo de limón y aceite oliva virgen extra y siempre 
acompañado de nuestra focaccia al pimentón.

BURRATA ITALIANA CON POLVO DE TOMATE Y SPECK
Sobre berenjena aliñada I.G.P. Almagro, brotes de espinaca, croccante de corteza de 

cerdo y vinagreta de módena, almendras y tomate reposado.

RISOTTO MARE E MONTI
Con champiñón, pollo braseado, gambón, tomate, romesco, tomate semiseco, romero y 

escamas de Grana Padano.

PRINCIPAL A ELEGIR
ROTONDI DI CIOCCOLATO RELLENO DE RABO DE TORO

Pasta rellena de rabo de toro y carrillera con salsa toffee de carne sobre 
parmentier de patata.

LASAGNA DI CARNE o DI VERDURE
- Selección de vacuno, tomate, zanahoria, puerro, bechamel y gratinado de G. Padano. 

- Espinaca, berenjena, calabacín, zanahoria, puerro, cebolla, bechamel y gratinado de G. Padano.

MEDALLONES DE SOLOMILLO CON BACON Y PEDRO XIMÉNEZ
Con cebolla caramelizada, reducción de Pedro Ximénez y su guarnición de patata asada 

y tomate con Grana Padano.

PIZZA BOLETUS Y SETAS CON JAMÓN IBÉRICO
Con huevo a baja temperatura, crema de leche, mozzarella, Grana Padano D.O.P. , boletus, 

setas y jamón Ibérico 100% bellota.

POSTRE A COMPARTIR
SURTIDO DE POSTRES

PAN RÚSTICO INDIVIDUAL

2 Botellas de lambrusco, Clericcucio tinto o Clericcucio  blanco
o

2 Bebidas por persona (cerveza, agua mineral o refresco) 

PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas)



PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas)

Portofino

38€

APERITIVO
APERITIVO DI SALSA POMODORO CON REGAÑAS AL ROMERO

A COMPARTIR
TABLA TOSCANA DE EMBUTIDOS Y QUESOS 

Sticks de focaccia, salsa pesto, speck, pepperoni, mortadela de Bolonia, quesos 
gorgonzola, scamorza y Grana Padano D.O.P.

PULPO PARRILLA CON CROCANTE DE CORTEZA 
Patata asada, salsa chimichurri, pimentón picante, crocante de corteza, micro brotes y 

aceite de oliva virgen extra.

GRANDI CAPPELLI DE POLLO DE CORRAL Y CIRUELA 
EN SALSA DEL CHEF CON GAMBÓN

Pasta rellena de pollo de corral con ciruelas y foie en salsa de fondo pescador, tomate, 
salsa romesco, crema de leche y gambones.

PRINCIPAL A ELEGIR
PRESA IBÉRICA CON GREMOLATA DE LIMA

Con lima, patata baby, salsa mostaza naranja, rúcula, especias y sal Maldon.

LOMO DE SALMÓN A LA CREMA CON ESPINACAS Y NUECES
Lomo de salmón, crema de leche, queso pecorino D.O.P., champiñón, brotes de espinaca, 

tomate semi seco y nueces.

POSTRE A COMPARTIR
SURTIDO DE POSTRES

PAN RÚSTICO INDIVIDUAL

2 Botellas de lambrusco, Clericcucio tinto o Clericcucio  blanco
o

2 Bebidas por persona (cerveza, agua mineral o refresco) 

PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas)



PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas)

Siena

45€

APERITIVO
APERITIVO DI SALSA POMODORO CON REGAÑAS AL ROMERO

A COMPARTIR
SARDINE MARINATE SOBRE FOCACCIA POMODORO Y VINAGRETA 

DE FRUTOS SECOS
Sardinas marinadas, focaccia pomodoro, Grana Padano D.O.P. y vinagreta de frutos 

secos con Módena miel.

INSALATA DI VENTRESCA
Sobre caponata siciliana, berenjena aliñada I.G.P. Almagro, alcaparras, polvo de 

tomate y croccante de corteza.

FOCACCIA CON POMODORINI E BURRATA 
Acompañada de speck, tomate reposado, rúcula y aceite de pesto.

CUORE DI CARCIOFO
Corazones de alcachofa a la plancha con virutas de foie y jamón ibérico 100% bellota.

PRINCIPAL A ELEGIR
SOLOMILLO CON ESCAMAS DE SAL | 240 g.

De vacuno mayor 100% norte de España, acompañado de pimientos asados y patata 
natural frita.

LOMO DE SALMÓN A LA CREMA CON ESPINACAS Y NUECES
Lomo de salmón, crema de leche, queso pecorino D.O.P., champiñón, brotes de 

espinaca, tomate semi seco y nueces.

POSTRE A COMPARTIR
SURTIDO DE POSTRES

PAN RÚSTICO INDIVIDUAL

2 Botellas de lambrusco, Clericcucio tinto o Clericcucio  blanco
o

2 Bebidas por persona (cerveza, agua mineral o refresco) 

PERSONA I.V.A. Incluido

MENÚ PARA GRUPOS
(mínimo 4 personas)


